Onze vaderlandse celebrity’s hebben een neus voor &
hippe hotspots. In Beau Monde dé restaurants waaru
zich kunt laten onderdompelen in een culinaire oase.

DINING HOTSPOT

Christophe

| Amsterdam |

p loopafstand van de befaamde negen straatjes ligt op
de Leliegracht Restaurant Christophe. Het restaurant,

dat trots is op haar Michelin-ster, was al twintig jaar een
begrip loen eigenaar Christophe
Hu_\z'r' het -lijl\n“!- elablissement
begin 2006 verkocht, Duo Ellen
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Bonsens wisten de kaart '.nllm|i.:
naar eigen kundige hand te zetten.
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was altijd al een
centrum van stijl en
allure, en na de over-
name is het helemaal
up o date deltig, En zwierig
niel le vergeten. De gerechien,
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net iets losser en lekkerder dan
voorheen, die ster hebben ze
zeker niel voor niets gekregen,
De gebraden konijnenrug, de
soep van zoele mais en kiokante

l\'.l”“\f.'l\i'f.l'rii\. 1 tll' ragoul van

kreell en verse cocobonen. het is allemaal ongstrelend.

En daarom weel de bean monde van Amsterdam en
ver daarbuiten het restaurant
ook te vinden. Sterren, 1unl|l|1 1

en de beter sesitueerden

CHRISTOPHE'S CULI TREND:
Porcelet

Porcelet is een duur en mooi woord voor een heel
jong speenvarken dat wordt opgedeeld in diverse
neerlijke gerechten. Een deel wordt gestoofd, en
veer aen ander deel wordt gemarineerd en gepekeld.
" Heerlijk malse stukken vlees, die doen watertanden.
Het piece de résistance van de porcelet zijn echter
de oren. Klinkt een beetje vreemd, maar ze zijn
werkelijk heerlijk. Van de oren, de neus en de wangen
wordt een terrine gemaakt. Het ziet er allemaal

prachtig en vooral heel Frans uit. De gelei en de | - . i : Restaurant Chrlstophe
parmezaanse kaas zorgen ervoor dat het geheel een = Leliegracht 45, Amsterdam
broodachtige structuur heeft, ' = B 020‘6250807

l\l.ll'lll'll maar wal graay een
serallineerd ||.t|n|l' doen in
het romantische restaurant.
Prijs driegangenmenu
circa € 45,-,



